LE PTIT BOUIS

IGP OC BLANC 2025 100% VIOGNIER AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

\»

VITICULTURE
Cultivé en bio, sur des parcelles situées sur des terroirs
“frais” qui donnent des raisins pleins de vie et de caractére.

VINIFICATION
Vinifié en cuve inox pour capturer toute la fraicheur et I'éclat
du fruit.

DEGUSTATION

*Couleur : Or paille lumineux

*Nez : Abricot frais, verveine, avec une touche de péche en
finale

*Bouche : Fruitée, gourmande, un vrai vin plaisir

ACCORDS
Parfait dés I'apéro et a partager tout au long du repas avec
vos plats préférés.

SERVICE
A savourer frais, entre 8 et 10 °C pour un maximum de
fraicheur.
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CONSERVATION
A boire jeune, pour profiter pleinement de ses saveurs
fruitées, dans les 2 ans aprés la mise en bouteille.

CHATEAU
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